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製造元：株式会社　 シオダ食品 
〒327-0304 栃木県佐野市
　　　　　 御神楽町17-1
    TEL 0283-67-1313
    FAX 0283-67-1322 製  造  工  程  

包装材質：

異 物 除 去 異物除去、不良原料除去

梱包形態：ダンボール
サイズ：320×220×130 mm 原 料 一 次 下 漬 12時間以上

梱包形態重量：３ ｋｇ
原 料 二 次 下 漬

液 切 ・ 計 量保存方法： 要冷蔵

袋 詰 め
賞味期間： 製造後 ６０ 日

整 袋名　　　称 しょうが酢漬

金 属 検 査
原産地

異物・シール面確認

しょうが

帯 巻 き 賞味期限確認

箱 詰 め 賞味期限確認

醸造酢

酸味料

出 荷 表示確認
食塩

調味料（アミノ酸等）
キトサン

陰性
<300 (0)
陰性

酒精

原産国：国産

国産

ＪＡＮコード 4974404131119

↓

↓

↓

↓

↓

たん白加水分解物

原 材 料 名

商品名

商品特徴　保存料は使用しておりません。国産
原料を使用しております。

規格 スティック　保存料無　天着

PET(本体)､ﾗﾐﾈーﾄ(中袋)

異物チェック

100×200mm袋外寸：

２０１３．　５．　８ 発行

商品コード

商  品  規  格  書

内容量：１００ ｇ
入数： 入

ｼｵﾀ゙･新鮮で生姜･ｽﾃｨｯｸ･ｶｯﾌ゚･100g(国産)
入数

12

発送単位

１ｃｓ

１２

カ ッ プ 詰 め

入

原 料 選 別
↓

ブ ラ シ 洗 浄 ﾏｸ゙ﾈｯﾄによる金属除去

小麦

かに

 原材料の 
 一部に

 を含みます

原 料 カ ッ ト

陰性

原料状態確認

スティック状カット

12時間以上

調味液充填

↓

↓

↓

↓

↓

↓

↓

着色料　赤ダイコン

外観チェック

加水

セレウス菌
真 菌 類
一般生菌数
大 腸 菌 群

漬け原材料


